9 FICHE TECHNIQUE

77y FARINE DE RIZ

FARINERS

BIOLOGIQUE

COMPOSITION ET INGREDIENTS DU PRODUIT

Farine de riz biologique.

CARACTERISTIQUES CARACTERISTIQUES
PHYSICO-CHIMIQUES HYGIENIQUES ET SANITAIRES Teneur maximale
HUMIDITE max. 14% METAUX LOURDS
CENDRES sss max. 0,7% PLOMB Pb 0,20 mg/kg
CADMIUM Cd 0,15 mg/kg
DECLARATION NUTRITIONNELLE (pour 100 g) ARSENIC INORGANIQUE As 0,25 ma/kg
VALEUR UNITES
Valeur énergétique 353 keal / 1499 kJ MYCOTOXINES
Matiéres grasses 1,61 g AFLATOXINE B1 2,0 ug/kg
dont acides gras saturés 0,38 g AFLATOXINES B1+B2+G1+G2 4,0 ug/kg
Glucides 76,91 g OCHRATOXINE A OTA 3,0 ug/kg
dont sucres 0,53 g DEOXYNIVALENOL DON 750 ug/kg
Fibres alimentaires 1,53 g ZEARALENONE ZEA 200 ug/kg
Protéines 7,06 g
Sel 0,003 g RESIDUS DE PESTICIDES
Tous les résidus < LMR Regl. (CE) 396/2005
MICROBIOLOGIE
Aérobies mésophiles totaux ufc/g 1x10s
Salmonella ufc/25g Absence
Escherichia coli ufc/g 10
Moisissures et levures ufc/g 1x10s
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FICHE TECHNIQUE FARINE DE RIZ BIOLOGIQUE

CARACTERISTIQUES
ORGANOLEPTIQUES

Odeur

Caractéristique, sans odeur de rance.

Saveur
Caractéristique, sans traces d’acidité, d’'amertume ou de
douceur.

Aspect

Pulvérulent, sans impuretés ni corps étrangers.

CONDITIONS D’EMBALLAGE

Le produit est commercialisé en sac de papier
a deux plis, de 25 kg (nets & I'emballage et rapportés &
15% d’humidité).

LOT ET DATE DE DURABILITE

Le lot et la date d’emballage sont imprimés sur le sac. La
date de durabilité minimale est de 3 mois &
compter de la date d’emballage.

RocA

F-A-RI'N-E-R-S

OGM

Le produit ne contient pas d’'OGM, n’a pas été produit &
partir d’OGM et ne contient pas d'ingrédients produits &
partir d’OGM.

ALLERGENES

Produit non adapté aux personnes intolérantes au gluten.
Peut contenir des traces de gluten.

LEGISLATION APPLICABLE

Décret royal 677/2016 du 16 décembre approuvant la
norme de qualité pour les farines, les semoules et autres
produits de la mouture des céréales.

STOCKAGE

Dans un endroit sec et frais, isolé du sol, pour une bonne
conservation.

ORIGINE

Europe
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