FITXA TECNICA
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Roca

FARINERS

ECOLOGICA

COMPOSICIO | INGREDIENTS DEL PRODUCTE

FARINA NOGLUTEN

Midons eco, farina de fajol eco, farina d'arrds integral eco, farina de blat de moro eco, psil‘li eco.

INFORMACIO NUTRICIONAL (per 100 g)
VALOR UNITATS

Valor energétic 357 kecal / 1494 kJ

Greixos 1,56 g

dels quals saturats 0,50 g
Hidrats de carboni 79,7 g

dels quals sucres 2,1 g
Fibra alimentaria 2,31 g
Proteines 6 g
Sal 0,005 g

HARINERA ROCA S.A.
Ronda Comtes d'Urgell, 20
25310 Agramunt

Tel. +34 973 390 035
www.harineraroca.com
info@harineraroca.com

CARACTERISTIQUES
HIGIENICOSAN |TAR|ES Contingut maxim

METALLS PESANTS

REGISTRE SANITARI
N° 205889/CAT
N° 2016884/L
CCPAE N-CT/2084/E

PLOM Pb 0,2 mg/kg
CADMI Cd 0,2 mg/kg
MICOTOXINES

AFLATOXINA B1 2,0 ug/kg
AFLATOXINES B1+B2+G1+G2 4,0 ug/kg
OCRATOXINA A OTA 3,0 ug/kg
DEOXINIVALENOL DON 600 ug/kg
ZEARALENONA ZEA 75 ug/kg
SUMA TOXINES HT-2 1 T-2 20 ug/kg
ALCALOIDES DEL SEGOL BANYUT

Suma d'alcaloides Contingut maxim 50 ug/kg

RESIDUS DE PLAGUICIDES

Tofs els residus < LMR Reg. (CE) 396/2005

MICROBIOLOGIA

Aerobis mesofils totals ufc/g 1x10e
Salmonella ufc/25g Abséncia
Escherichia coli ufc/g 1x102
Floridures i llevats ufc/g 1x10¢
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FITXA TECNICA FARINA NOGLUTEN ECOLOGICA

RocA

F-A-RI'N-E-R-S

CARACTERISTIQUES

ORGANOLEPTIQUES OGM

Olor El producte no conté OGM ni s’ha produit a

Caracteristica sense olor de ranci. partir d’OGM, ni conté ingredients produits a partir
d’OGM.

Sabor

Caracteristic, sense trets d’acidesa, amargor o dolcor.

AL-LERGENS

Aspecte

Pulverulent, sense impureses ni cossos estranys. Producte no apte per a intolerants al gluten.

Pot contenir traces de gluten.
Pot contenir traces de mostassa i els seus derivats.

CONDICIONS D’ENVASAT Pot contenir traces de soja.
- LEGISLACIO APLICABLE
El producte es comercialitza envasat en sac de paper
de dues fulles, de 25 kg (nets a |'envasat i referit al Reial decret 677/2016, de 16 de desembre, pel qual
15% d’humitat). s’aprova la norma de qualitat per a les farines, les

sémoles i altres productes de la molta dels cereals.

LOT | CONSUM PREFERENT

El lot i la data d’envasat apareixen impresos al sac. La EMMAGATZEMATGE
data de consum preferent és de 3 mesos a
partir de la data d’envasat.

En lloc sec i fresc, aillat del terra, per a una conservacié
adequada.

ORIGEN

Europa

Document elaborat pel departament de qualitat i aprovat per direccié

Data 25/09/2026. Rev.9 PRODUCCIO
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