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CARACTERÍSTIQUES 
FISICO-QUÍMIQUES
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PLOM Pb

CADMI Cd

METALLS PESATS

MICOTOXINES

AFLATOXINA B1

AFLATOXINES B1+B2+G1+G2

OCRATOXINA A OTA

DEOXINIVALENOL DON

ZEARALENONA ZEA

0,2 mg/kg

0,05 mg/kg

2,0 ug/kg ppb

4,0 ug/kg ppb

3,0 ug/kg ppb

750 ug/kg ppb

75 ug/kg ppb

CARACTERÍSTIQUES 
HIGIENICOSANITÀRIES Contingut màxim  

Aerobis mesòfils totals ufc/g

Salmonel·la ufc/25g

Escherichia coli ufc/g

Floridures i llevats ufc/g

1x106

Ausència

1x102

1x104

RESIDUS DE PLAGUICIDES mg/Kg

MICROBIOLOGIA

COMPOSICIÓ I INGREDIENTS DEL PRODUCTE
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Bon Blat,
Bona Farina,
Bon Pa

Composició del producte i ingredients

CARACTERÍSTIQUES 
ORGANOLÈPTIQUES

Olor 
Característic sense olor a ranci.

Gust
Característic, sense rasgs d’acidesa, amargor o dolçor.

Aspecte 
Pulverulent, sense impureses ni cossos extranys.

ORÍGEN

Espanya

AL·LÈRGENS

Conté gluten.
Pot contenir traces de mostassa i els seus derivats.

LOT I CONSUM PREFERENT

El lot i data d’envasat apareixen impresos al sac.
La data de consum preferent és 3 mesos a partir de 
la data d’envasat.

LEGISLACIÓ APLICABLE

Real Decret 677/2016, de 16 de desembre, pel que 
s’aprova la norma de qualitat per les farines, les 
sèmoles i altres productes de la molturació dels cereals.

CONDICIONS D’ENVASAT

El producte és comercialitza envasat en sac de paper de 
dos fulles, de 25 kg (nets a l’envasat i referit al 15% 
d’humitat).

OGM

El producte no conté OGM ni s’ha produït a partir 
d’OGM, ni conté ingredients produïts a partir d’OGM.

EMMAGATZEMATGE

En lloc sec i fresc i aïllat del terra pera una adequada 
conservació.


